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Biological hazards
Scientific Opinion on the public health risks related to the consumption of raw milk
Following a request from the European Food Safety Authority (EFSA), the EFSA Panel on Biological Hazards (BIOHAZ) was asked to deliver a scientific opinion on the public health risks related to the consumption of raw drinking milk (RDM).

According to European Union (EU) legislation, “raw milk” is Microbiological hazards identified as potentially transmissible through milk and present in the milk-producing animal population included the bacteria Campylobacter spp. (thermophilic), Salmonella spp., shigatoxin-producing Escherichia coli (STEC), Bacillus cereus, Brucella abortus, Brucella melitensis, Listeria monocytogenes, Mycobacterium bovis, Staphylococcus aureus, Yersinia enterocolitica, Yersinia pseudotuberculosis, Corynebacterium spp., Streptococcus suis subsp. zooepidemicus,the parasites Toxoplasma gondii and Cryptosporidium parvum and the virus tick-borne encephalitis virus (TBEV)… Evidence for RDM as an important risk factor for human infection in the EU was based on epidemiological evidence…
Fresh and frozen RDM of different species (cows, goats, sheep and camels) is available via internet sales although there are no data on the microbiological or temperature controls for these milks from the bulk milk tank through to the point of consumption. 
The variability in temperature control and duration of storage by consumers would contribute to the multiplication of some pathogens if these are present in the milk.

The steps in the production to consumption chain for RDM present many opportunities for contamination by microorganisms, some of which may be transmissible to humans. Intrinsic contamination of milk can arise from systemic infection in the milk-producing animal as well as from localised infections, such as mastitis. Extrinsic contamination of milk can arise from faecal contamination and from the wider farm environment associated with collection and storage of milk. 
Observance of good animal health and husbandry, together with the application of good agricultural practices (GAPs) and good hygienic practices (GHPs) are essential to minimize opportunities for contamination of RDM with pathogens… 

	Перевод
Биологическая опасность
Мнение ученых: чем рискует здравоохранение в связи с потреблением населения сырого молока
На запрос Европейского Департамента по Безопасности Пищевых Продуктов (EFSA) была организована комиссия по выявлению Биологической Опасности (BIOHAZ). Ученые проанализировали риск, с которым столкнулось здравоохранение в связи с потреблением населения сырого молока (RDM).
Согласно законодательству ЕС, “сырое молоко” содержит потенциальную микробиологическую опасность, передающуюся от популяций молочного поголовья. Необработанное молоко может содержать бактерии Campylobacter spp. теплолюбивая, Salmonella spp., выделяющая шига токсины Escherichia coli (STEC), Bacillus cereus, Brucella abortus, Brucella melitensis, Listeria monocytogenes, Mycobacterium bovis, Staphylococcus aureus, Yersinia enterocolitica, Yersinia pseudotuberculosis, Corynebacterium spp., Streptococcus suis subsp. zooepidemicus, паразитов Toxoplasma gondii, Cryptosporidium parvum и передаваемый клещами вирус энцефалита (TBEV). Доказательства риска инфицирования потребителей ЕС от использования сырого молока основано на эпидемиологических данных…  
Свежее и замороженное молоко различных видов животных (корова, коза, овца и верблюд) доступно через интернет продажу. Однако, начиная с доильного бака и заканчивая пунктом реализации, такой вид продаж не дает отчетности по микробиологическим условиям и температурному контролю. 
Переменная температура и продолжительность хранения у потребителя способствуют множественному увеличению некоторых болезнетворных микроорганизмов, если они уже присутствовали в сыром молоке.
Этапы в цепи производства и потребления сырого молока дают широкие возможности для его загрязнения микроорганизмами, некоторые из которых передаются людям. Внутреннее загрязнение может стать результатом системной инфекции у производящего поголовья, или от локализованных инфекций, таких как мастит. Внешнее загрязнение молока может быть результатом попадания фекалий и нарушений норм по сбору и хранению молока на территории хозяйства.
Наблюдение за состоянием здоровья животных и соблюдение правил их разведения, вместе с нормами гигиены при ведении сельскохозяйственного предприятия существенно снижают возможность загрязнения сырого молока патогенами... 





